
Filetsteak 200 g      17,90 Euro

Filetsteak  300 g      21,90 Euro

Rumpsteak 250 g     13,90 Euro

Rumpsteak 400 g     23,90 Euro

Bitte wählen Sie die Garstufe:

♦ englisch – blutig ♦
♦ medium ♦

♦ durchgebraten ♦

Wir servieren zu diesen Steakspezialitäten unsere
hausgemachte Adam`s Steakbutter, Grilltomate und krossen Speck

dazu wählen Sie

Pommes frites 1,50 €

Ofenkartoffeln mit Sauerrahm 1,50 €

Bratkartoffeln 1,50 €

Gemischter Salatteller klein 2,50 €
Gemischter Salatteller groß 3,80 €
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Familie Geiger-Wastl mit Adam-Team • Bahnhofstrasse 53 • 94249 Bodenmais 
Telefon: +49 (0) 9924 94000 • www.adam-braeu.de
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... und für die kommende Grillsaison verraten wir 
hier unsere Rezeptzutaten für die 

Adam´s Steakbutter
250 g Butter
1 kl. Chillischote
1 gestrichener TL Pfefferkörner bunt
½ Knoblauchzehe
1 TL Paprikapulver, edelsüß
1 Messerspitze Zucker
1 gehäufter TL Salz
1 TL Tomatenmark
2 Blatt Minze
1 EL Petersilie und Schnittlauch
1 Spritzer Worchestersoße
1 Spritzer Cognac
1 EL Balsamicoessig
1 Spritzer Zitronensaft

vom bayerischen Jungbullen

Steak-SpezialSteak-Spezial

Speisen & Getränke
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